GATEAU BISCUIT ;

Prendre 7 ceufs entiers, les battre, y ajouter 2 verres de
sucre en poudre et un paquet de SUCRE VANILLE
ou VANILLINE ¢“alsa‘. Battre ce mélange pendant
au moins 10 minutes.

Ensuite, ajouter deux verres de farine et un sachet
de LEVURE ALSACIENNE ¢alsa‘, mélanger le tout
et verser cette pate dans un moule beurré et sau-
poudré de sucre en poudre. Saupoudrer aussi le dessus
du gateau de sucre en poudre pour former une belle
crodte blanche. Four pas trop chaud.

GATEAU CREME DE RIZ

125 grammes de créme de riz. | 6 jaunes d’eeufs.
60 grammes de beurre fondu. | 1" euf complet.

120 mmsaom de sucre en pou- | 5 . ijjerées a café de LEVURE

1 sachet SUCRE VANILLE | ALSACIENNE “alsa<,
ou VANILLINE “alsas.

Mélanger parfaitement le tout pendant cing minutes.
Y ajouter le zeste d'un citron répé et enfourner.
Exquis, surtout le lendemain.

Moule a manqué.

Avec les blancs d'oeufs faites une délicieuse CREME -
" ALSANEIGE ".
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