GATEAU MIGNON
Mélanger 3 jaunes d'ceufs avec 100 grammes de
sucre. Quand ce mélange est bien lisse ajoutez-y |es
blancs d’ceufs battus en neige, puis 150 grammes de
farine et un sachet de LEVURE ALSACIENNE ” alsa 2

Parfumer cette pate-avec deux sachets de SUCRE VA-
NILLINE “ MCENCH * ou “ ALSALEM
pdte dans un moule plat, b
suite & four modéré

. Verser cetfe
ien beurrg. Enfourner de
» 1/2 heure & 3/4 d’heure de cuisson.

GATEAU AMERICAIN

Prenez un ceuf entier et 150
Poudre, remuez en tournant p
lange, ajoutez 7 cvillerées de |
VANILLINE # MCENCH » oy~

remuer.
Complétez ensuite

grammes de sucre en
our bien opérer le méa- -

aif, un sachet de SUCRE

ALSALEM continuez &

hmam_n:mm Par 200 grammes de
farine et un sachet de LEVURE ALSACIENNE “ alsa *
sans travailler la pate. .

Mettez dans un moule bas,
et cuire de 20 g 25 minutes
Ce géteau tras économique
Pas moins excellent,
biscuit trempé dans y

laissez reposer 1/4 d’heure
environ & four moyen,

» rapidement fait, n’en est
il remplace avantageusement Je
n verre de vin, de lait oy de thé.
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