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Fondant Noir Intense
Une recette généreuse, garantie pur beurre de cacao qui 
enchantera les papilles des amoureux du chocolat !
Avec Alsa c’est facile, il suffit d’ajouter 4 œufs et 125g de 
beurre pour réaliser ce délicieux fondant pour 8 personnes.

Informations pratiques
Format : pour 8 personnes
Prix moyen estimé : 4,20 e 
Disponible en GMS depuis janvier 2009

Et pour varier les plaisirs :
• ���Déguster un délicieux Fondant chocolat-orange : 

Pour obtenir tout le raffinement du mariage chocolat orange, 
il suffit d’ajouter 75 g d’écorces d’oranges confites à la 
préparation avant de la mélanger.

• ��Découvrir un surprenant Fondant chocolat-café : 
Pour parfumer le Fondant Noir Intense, une seule cuillerée 
de café soluble ajoutée à la préparation donnera une 
touche expresso originale à ce dessert.

Et pour plus de gourmandise, une multitude de recettes
sont disponibles sur le nouveau site www.alsa.fr

Le Fondant Noir Intense,
un délicieux dessert qui combine à merveille

une texture fondante et un goût intense
en chocolat noir de dégustation.
Un pur moment de plaisir !
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