


Les Petits Moelleux au coceur fondant
et la Tarte Citron Meringuée, sont deux

incontournables de la patisserie, que I'on trouve a la carte

de bon nombre de restaurants.
Avec Alsa, ils sont enfin accessibles a la maison !

Ces deux références viennent ainsi compléter la gamme

des Desserts du jour.

Tarte Citron Meringuée

Une recette généreuse et excellente qui associe a merveille

la douceur sucrée de la meringue a la juste acidité
de la créme citron. Le résultat est spectaculaire !

Grace a Alsa, ce dessert compliqué devient tres simple et rapide
a réaliser : seulement 2 L de lait et une pate brisée a ajouter.

Petit plus pratique : Pas de cuisson a blanc pour la péate,

enfournez le tout au four et c’est prét | Un régal.

Informations pratiques

Format : pour 8 personnes

Prix moyen estimé : 3,90 €

Disponibles en GMS depuis janvier 2009

Petits Moelleux au coeur fondant

Avec un trés bon go(t de chocolat et un cceur fondant sous

une cro(te croquante, ce dessert est un délice !

Faciles, rapides et inratables, ces délicieux petits gateaux sont
préts avec seulement 10 cl de lait et en 9 minutes de cuisson.
Que ce soit au goUter ou en dessert pour le diner, dégustez chez
vous ces petits moelleux au cceur fondant !

Petit plus pratique : Alsa fournit les moules nécessaires a la
préparation des petits moelleux.

Informations pratiques

Format : 1 sachet de 4 moelleux - moules inclus
Prix moyen estimé : 3,90 €

Disponibles en GMS depuis janvier 2009

Et pour plus de gourmandise, une multitude de recettes
sont disponibles sur le nouveau site www.alsa.fr

Pour toutes demandes de visuels ou de produits :
Service Information Presse Alsa

C’est dit, c’est écrit !
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